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Kuru Fasulye ve Pilav

Malzemeler

- 2 su bardady kuru fasulye

- 2 adet kuru sodan

- 1 yemek kapydy domates salcasy

- 3 yemek kapydy zeytinyady

- 1 tatly kapydy tuzYapylypy

- Fasulyeleri geceden tuzlu suyun iginde yslatyn.

- Pipirmeden 6nce yykayyp suzin.

- Fasulyeleri tencereye koyup, Uzerini gegecek kadar su koyun. Fasulyeler suyunu salyp ¢ekinceye kadar pipirin.
- Sodanlary yemeklik dodrayyp, zeytinyadyyla pembelepinceye kadar kavurun ve salcayy ekleyin.

- Fasulyeyi ekleyin, izerini gegecek kadar sycak su koyup, tuzunu ekleyip pipirin.  Fasulyenin yanyna olmazsa olmazy PYLAV.

Malzemeler

- 1 su bardady piring

- 1 fincan tel veya arpa pehriye
- 3 yemek kapydy syvyyao

- 2 bardak su

- 1 adet kesme peker

- 1 tatly kapydy tuzYapylypy

- Pirinci bol suyla yykayyn.

- Tencereye yady koyup pehriyeleri pembelepinceye kadar kavurun.

- Pirinci ekleyip 1-2 dk karyptyryn. 2 bardak sycak suyu, tuzu ve pekeri ekleyip, kysyk atepte pipirin.
- Piptikten sonra demlenmeye byrakyn.
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