
Havuçlu Kek

  Uzun zamandýr havuçlu kek yapmamýþtým. Evdeki havuçlar bozulmadan deðerlendireyim dedim. Havuçlu kek tarifini daha önce
yayýnlamýþtým. Fakat resmini beðenmemiþtim. Bu resim daha iyi oldu sanýrým. Ýþte misss gibi tarçýn kokan kekin tarifi... Malzemeler
 - 2 su bardaðý rendelenmiþ havuç
 - Yarým su bardaðý sývýyað
 - Yarým su bardaðý eritilmiþ margarin
 - Yarým su bardaðý süt
 - 1 su bardaðý þeker
 - 4 yumurta
 - 3 su bardaðý un
 - 1 paket kabartma tozu
 - 2 yemek kaþýðý kakao
 - 1 yemek kaþýðý tarçýn
 - 1 su bardaðý cevizYapýlýþý
 - Þekeri ve yumurtayý beyazlaþýncaya kadar çýrpýn.
 - Diðer malzemeleride ekleyerek çýrpmaya devam edin.
 - Yaðlanmýþ kek kalýbýna dökün. Önceden ýsýtýlmýþ fýrýnda, 170 derecede piþirin.
 - Soðuduktan sonra üzerine pudra þekeri serpin.
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